
Nos créations
TRAITEUR 
Pour vos grandes occasions

Pièce Montée, gâteau d'anniversaire, cupcakes
... n'hésitez pas à demander un devis

Nous mettons tout notre

savoir-faire dans la

préparation de votre

événement. Salé ou sucré, tout

est fabriqué chez nous, dans

nos ateliers de la Cité et

d'Antonne par de vrais artisans

pâtissiers & boulangers.

Commandes à faire 72h à

l'avance.

Retrait au Fournil de la Cité ou

à la Boulangerie d'Antonne.

Livraison possible

M A Î T R E
A R T I S A N

Le Fournil de la Cité
11 Place de la Cité
24000 Périgueux 
05 53 53 41 03

SARL AU FOURNIL DE LA CITE RCS 483827762 Périgueux

La Boulangerie d'Antonne
23 route de Limoges 

24420 Antonne et Trigonant
05 53 06 00 37

SASU ATJPG RCS 852751437 Périgueux

aufournildelacite@orange.fr

POUR VOTRE SANTE MANGEZ CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR
NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE



- Saint Morêt, jambon, emmental, mâche
- Tomate, mozzarella, basilic, huile d'olives
- Fromage aux herbes, saumon, mâche
- Aubergine grillée, confit d'oignons, mâche

PICS APERO

MINIS QUICHES/PIZZAS
- Lorraines
- Oignons
- Tomate et courgette
- saumon et épinards

GRAS MOUDOUS baguette apéro
- Tartare de saumon et mozzarella
- Sauce tomate, poulet, mozzarella

- Chèvre, épinards, crème.

PAINS SURPRISE
- de la mer
- Campagnard

MINIS CANAPES

MINIS 
AUMÔNIERES

GOUGERES SALEES
- Emmental
- Pavot

- Sésame & Ail

QUICHE LORRAINE / PIZZA 
/FLAMMEKUECHE

MINIS BURGERS

- Framboise, saumon
- Tomate, mozzarella
Pruneaux, lard

MINIS NAVETTES
- Crème de Bleu d'Auvergne  et poire pochée
- Crème de chèvre et chiffonnade de jambon de pays
- Crème de concombre et  saumon fumé

MINIS CROQUES
- Lardons, mozzarella & pesto

- Béchamel, jambon, emmental
- Chèvre, tomate, basilic

TRILOGIE DE MINIS VERRINES

COEUR COULANT 
CHOCOLAT

CANNELES

- Chèvre, tomates, et basilic
-Saint-Jacques, poivrons, et confit d'oignons

- Saumon, poireaux et aneth
- Aubergine, fromage de brebis et olives noires

ALLUMETTES FEUILLETES

MINIS LUNCHS
Salés et feuilletés

- Tartare de thon et crème de tomate
- Tartare de saumon et tzatziki
- Tartare de Saint-Jacques et crème citronnée

- Minis toasts de produits frais

Plaque de 60 sur 40 cm à couper soi-même
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