
11 Place de la Cité 24000 PÉRIGUEUX
05.53.53.41.03

7h-20h toute l’année

aufournildelacite@orange.fr
aufournil.fr

PÉRIGUEUX

ANTONNE ET TRIGONANT

BOULAZAC ISLE MANOIRE

23 route de Limoges
24420 ANTONNE ET TRIGONANT

05.53.06.00.37

Semaine: 7h-19h30 sans interruption
Samedi: 7h-13h30 / 15h30-19h30
Dimanche: 7h-13h30
 

42 avenue Marcel Paul
24750 BOULAZAC ISLE MANOIRE

05.53.09.25.91

Semaine: 6h30h-19h00
Samedi: 7h-19h00
Dimanche: 7h30-13h00
 

VOTRE 

GÂTEAU PERSONNALISÉ 

À L’IMAGE DE VOTRE : 

CLUB DE SPORT 
PHOTOS ENTREPRISE 

HÉROS 

Sur une base de BISCUIT CUILLÈRE avec la 
CRÈME au parfum de votre choix (chocolat, 

caramel, vanille, praliné, pistache, fruits 
rouges) le tout recouvert d’une GANACHE AU 

CHOCOLAT 

8-10 PARTS

65€
LA PYRAMIDE DE 

NOUGATINE 

Votre pyramide de CHOUX À LA 
CRÈME et MACARONS aux parfums et 

couleurs de votre choix

DE 20 À 180 PIÈCES
1.90€ LA PIÈCE 

BASSILLAC
1 Rue Jean Mermoz
24330 BASSILLAC ET AUBEROCHE

Semaine: 7h-13h30 / 15h30-19h30
Samedi: 7h-13h30 / 16h-19h00
Dimanche: 7h-13h00 

05.53.13.74.57

POUR VOS GRANDES OCCASIONS
NOS CRÉATIONS TRAITEUR N
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VERRINES
Mousse de carottes,  ou potimarron et tuile de parmesan....1.90€ pièce
Tartare de légumes, féta, pesto et crumble.............................1.90€ pièce
Rillettes de thon à l’abricot.......................................................1.90€ pièce
Mousseline de betterave, et noix du Périgord.........................1.90€ pièce
Tartare de saumon, fromage frais et pommes granny...........2.70€ pièce
Mousseline de petits pois, lard grillé.......................................1.90€ pièce
Mousseline d’asperges, saumon fumé, noisettes grillées.....1.90€ pièce
Foie gras, pomme caramélisée, crumble pain d’épices..........2.70€ pièce
Tartare de dorade à la mangue................................................2.70€ pièce

MINIS BURGERS..........................................................1.60€ pièce
• Canard, Saint-nectaire
• Boeuf, bleu d’Auvergne
• Mini burger aux légumes de saison

MINIS HOT-DOGS.............................1.60€ pièce
• Saucisse, cheddar, béchamel, fromage, oignons frits

GOUGÈRES GRAINES PAVOT ET EMMENTALx20
......................................................................................................5.90€

PICS APÉROS CHAMPÊTRES................................1.20€ pièce 
.................................................................................(10 minimum pour la même variété)
• Comté, magret, abricot
• Tomate, mozzarella et pesto
• Melon, Serrano
• Crevettes, chorizo

PAINS SURPRISES (40 petits Sandwichs).....................................32€ 
• De la mer
• Campagnard (charcuterie, fromage)
• Mix des deux

PLANCHES (minimum 10 pers.) :  
• Charcuterie.....................................................................4.50€ par personne
• Légumes façon aïoli....................................................3.00€ par personne
• Fromagères et sa confiture.......................................4.00€ par personne

GRANDES PLAQUES À PARTAGER (60x40cm)..................45€
• Quiche lorraine
• Quiche fromage de chèvre et courgette
• Flammekueche (lardons ou saumon) fromage aux fines herbes, 
salade, concombre, radis  

GRANDES PIZZAS À PARTAGER......................................45€
• Quatre fromages 
(fromage de chèvre, bleu d’Auvergne, mozzarella et emmental)
• Jambon, champignons, mozzarella et persillade

NUMBERS APÉRO (chiffres en bois garnies de légumes, fruits frais 
ou secs, charcuteries, fromages...)
sur commande).................................................................4.50€ par personne

GRANDES PLAQUES 
DE TARTE...................45€
• Abricot amandes
• Pommes compote
• Poires amandes

POUR VOS COCKTAILS DÎNATOIRES
ET VINS D’HONNEUR

BAR À SALADES
BAR À HUÎTRES

BAR À GASPACHOS
BAR À PLANCHA

BUFFET FROID
PLATS À PARTAGER

COCKTAILS et BOISSONS
  

            SUCRÉ
• DUNES DU BASSIN 
  PÉRIGOURDIN
  1.20€ pièce  
• MINIS PÂTISSERIES
  1.20€ pièce
• BROCHETTES 
  DE FRUITS
  1.50€ pièce
• MINIS CANNELÉS
  0.90€ pièce      
• MINIS FINANCIERS
  ET MOELLEUX
  0.90€ pièce

TOUS NOS PRODUITS SONT FABRIQUÉS DANS NOS 
ATELIERS À BASE DE PRODUITS FRAIS ET LOCAUX 

DÈS QUE POSSIBLE  

SUR DEVIS
aufournildelacite@orange.fr

MINIS NAVETTES  1.10€ pièce

 • Crème de bleu d’Auvergne et poires pochées
 • Crème de fromage de chèvre et chiffonnade de jambon de pays

 • Crème de concombre et saumon fumé

     MINIS QUICHES 1.10€ pièce    MINIS PIZZAS 1.10€ pièce            
       Lorraine                                             Anchois                                           
       Oignons                                             Olives
       Tomates et courgettes                    Emmental
       Saumon et épinards

MINIS TOASTS 1.10€ pièce
• Gambas, tomates cerises 
• Saumon, beurre citronné

• Mousse de foie gras, confit d’oignons
• Jambon de pays, fromage de chèvre 

• Magret de canard, crudités

LUNCHS FEUILLETÉS 1.10€ pièce
• Saucisse moutarde

• Fromage
• Tartare de saumon

MINIS WRAPS  1.10€ pièce
• Fromage aux fines herbes, salade, concombre, radis

• Fromage aux fines herbes, salade, concombre, jambon
• Fromage aux fines herbes, salade, concombre, saumon

TARTELETTES SALÉES  1.10€ pièce
• Confit de citron, mousse d’aneth

• Crème de poivrons confits, coppa
• Féta, légumes du soleil

TOASTS PRESTIGE 1.60€ pièce
• Chiffonnade de saumon et citron caviar 

• Foie gras entier Maison et confit de figues
• Chou rouge, crudités, oeufs de cailles

• Magret façon Tataki maison, confit d’oignons 
• Gambas marinées en pesillade et légumes confits

TARTELETTES PRESTIGE 1.60€ pièce
• Croustillant façon tartelette, crème de Cabecou, confit de cerise,

poudre de noix 
• Croustillant façon tartelette, confit de mangue, saumon frais,

crème ciboulette 
• Croustillant façon tartelette, crème de chorizo, jambon corse 

• Croustillant façon tartelette, houmous au confit de citron,
radis croquant 

Par lot de 20
21€

Pour toute la carte
minimum de 10 PIÈCES par variété
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