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PAIN AU MIEL DE SAPIN
PAIN AUX FIGUES

PAIN AU SEIGLE ET CITRON .BOUL AZ AC ISLE M ANOIRE
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PAIN ABRICOT ET PISTACHE o
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LA POMME CALVADOS A o e BASS|LLAC | :
frangipane, pomme cuite au calvados
LA COOKIE LT e
pate feuilletée, frangipane et cookie etae 0 05.53.13.74.57 LRI
LA POIRE AU CHOCOLAT . Le24/12/24 7h/19h30 s .
frangipane, poire et chocolat @ Le25/12/24:7h/13h30 .- " v v
LA TRADITIONNELLE S © Le01/01/25:7h30/13h30° - * . Y.
galette frangipane ',_r-.‘.;.. S )
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pépites de sucre, pralin, fruits confits LTt aufournildelaéite@orahge.‘fr‘
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S * NOS BUCHES DE NOEL

R

- Ganache vanille
- Crémeux noisette
- Confit d'orange
- Biscuit roulade

5‘%0&17%“

. - Ganache montée café
- Bavaroise café
- Crémeux café au lait
- Dacquoise amande/noisette
- Croustillant sablé breton

68“’%“" /hw [ (Nesderine

- Crémeux marron

2%05° o - Biscuit viennois

oD% © o, . - Compotée mandarine

- Crémeux marron, mousse marron

Bk Yeon Gricfos

- Croustillant praliné
- Caramel mou et fleur de sel
e . . - Cacahuetes torréfiées
) . - Biscuit pain de géne
St ' 95 - Crémeux caramel
- Mousse au chocolat au lait

5%40 e fraity vouges

- Sablé reconstitué au citron vert

“ e - Biscuit pain de géne
o 2t - Compotée de fruits rouges
5 o ok - Ganache thé fruits rouges

- Biscuit amande
- Caramel passion
. - Crémeux mangue rétie

- Mousse panna cotta
- Décoration citron caviar

- Au Grand Marnier - Au Chocolat - Au Café - Au Praliné

TARIFS BUCHES :

4 personnes : 18€ - 6 personnes : 27€

NOS BUCHES CREME AU BEURRE

NOS BOCHES GLACEES S j?-,:I;.E'os_-fé'Ol“JT',ERs DE FIN D'ANNEE
s . .» : Wﬁzw#;w& aux 3 chocolats (10,50€)
o /‘)ﬁ/ﬁi#fiwy traditionnel (10,50€)

Jg W/ (9 50€) : Spécialité de No&l

(Allemagne et Alsace)

-> Choux garnis a la glace chocolat et pistache
-> sur un sablé breton
-> Sauce au chocolat et amandes torréfiées

-> Biscuit, glace vanille maison, meringue

G“?é“ (m/wu { épices (850€)
/}ZMW ?(-L/s}a{bles (2, 00€{M/wu M

.'.' .' gﬁaM traditionnel aux raisins (200g) (5,50€)

MISE EN BOUCHE DE NOEL

(6 personnes) s e (1 7,50¢€ le plateau de 15)
-> Biscuit moelleux aux noix du Périgord

' ';_ ?M/w /M
-> Gelée Monbazillac e "}-'-.:- H e,

e Poire Pochee ) o 20 %9 : -> Minis patisseries
- >Crémeux vanille de Bourbon tfe .. . - ->Bouchées salées (a réchauffer)

't. ... . .+ .+ % ->Canapés!toasts froids
(3,50€)

- ->plateaux de 15 piéces a'17.50€

NOS ENTREMETS (27’€ pour6personnes)

-> Biscuit, citron, pavot
-> Créme sésame
-> Mousse fraise et pate sucrée 100% Végan

NOS VERRINES (4€)

-> Mousse fromage blanc
-> Crémeux chocolat a I'ail noir
-> Caramel beurre salé
-> Crumble cacao

-> Infusion au champagne
-> Creme de Champagne aux agrumes




